Minikoche reichen das Tablett weiter

ERNAHRUNG Nach zwei aufre-
genden Jahren endet das Zu-
sammensein der ersten
Gruppe im Landkreis. Ab
September binden sich 15
neue Kinder die Schiirze um.

LANDKREIS. In der Ritterschinke Ran-
deck bei der Familie Sturm herrscht
leichtes Chaos. Zwolf Minikoche und
ihre Betreuerin Beate Schneider feiern
Abschied. Freilich wird auch heute
noch einmal alles selbst hergerichtet
und  zubereitet:  Fleischpflanzerl,
Schnitzelchen und Kartoffelsalat. Das
Hauptaugenmerk liegt aber auf den
Happchen nebst Bowle zum Empfang
der ,Neuen“. Zugegeben, ohne die Mit-
hilfe von Familie Sturm wire das alles
nicht so optimal gelaufen. ,Mei*,
meint Waltraud Sturm ,des muafl ma
a verstehn, der letzte Schultag, Zeug-
nisverteilung und jetzt auch noch ko-
chen®.

Und Beate Schneider freut sich: ,,Al-
le zwolf, die vor zwei Jahren mit uns
gestartet sind, haben durch gehalten
und die Abschlusspriifung bestanden.

Vivien ist ,,ein bisserl froh“, dass der
Kurs jetzt endet. Lena findet ,das Ende
auch nicht so schlimm. Es wird ja in
der Schule auch immer anstrengen-
der”.

Kerstin Dorner und Korbinian Zell-
ner werden die neue Gruppe gemein-

sam mit Beate Schneider betreuen.
,Ein bisschen Arbeitsteilung“, meinen
alle Drei, sei nicht schlecht.

Die scheidenden Minikdche dank-
ten Beate Schneider und Waltraud
Sturm fiirs Engagement. Kleine Ge-
schenke gab’s und grofle Freude bei
den Beschenkten. Die neuen Miniko-
che bekamen ihr Koffer nebst Koch-
kleidung. Alles schon mal anprobieren
und dann aufgestellt zum Gruppenfo-
to.

Kerstin Dorner erzdhlt von ihren
Erfahrungen als Minikoch-Mama.

»Auch wir Eltern haben uns gut ken-
nengelernt.“ Fahrgemeinschaften ha-
be man organisiert, um die Kinder zu
ihren Kocheinsitzen zu den teilneh-
menden gastronomischen Betrieben
zu bringen.

Mittlerweile ist die zweite Generati-
on der Minikoche mit Eltern einge-
troffen. Die erfahrenen Minikdche rei-
chen Bowle und Héippchen. Alle fin-
den einen Sitzplatz und Jirgen Mad-
ger, Grindervater der Minikoche vor
25 Jahren, erzdhlt wie der Laden so
lduft. Eine gute Erndhrung, Tischsit-

Korbinian Schneider, Erndhrungsberaterin Christina Apel, Kerstin Dorner und
Beate Schneider (v. r.) heiBen die neuen Minikéche mit Jiirgen Madger und

Christian Prasch (v.li.) willkommen

Fotos: Schmidl

DIE ZWEITE GENERATION DER MINIKOCHE

> Teilnehmer: Emily Brandl, Timo
Glausch, Charlotte Bauch, Lena Ober-
meier, Felicitas Knoll, Clara Plank, Luca
Mader, Lisa Eichert, Liliane Parker, Mar-
co Winkler, Kim Dorner, Nick Englbrecht,
Constantin Babl, Michelle Dewiwje, Luis
Treitinger

> Betreuer: Beate Schneider, Kerstin

Dorner, Korbinian Zellner

> Kursdauer: zwei Jahre

> Programm: Hygienelehrgang, zwei
Cocktailschulungen, sechs theoretische
Unterrichte, 20 Kocheinheiten bei bis
dato neun Gastronomen, die alle Kosten
beim Besuch der Minikdche tragen

> Schirmherr: Christian Prasch (xes)

ten,  Lebensmittelerzeu-
gung und Hygiene seien
wichtig, sagt er.
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kat habe schon
manchem Mini-
koch den
Wunschberuf
eingebracht.
SJhr durft es
alle in eure Be-
werbungsun-
terlagen le-
gen“, so Mad-
ger.

Timo hat je-
den Kochkurs
und jede Aktion
voll genossen und
aufmerksam  mitge-
macht. Und er hat eine
Entscheidung getrof-
fen. Seinen Berufs-
wunsch, Koch zu wer-
den, hat er aufgege-
ben, ,nachdem ich
die Arbeit kennenge-
lernt habe“.




