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Kulinarische Kunst a la Carte

Beim Jahrgangsabschlu

o

Bei der Minikoch-Pyramide bewiesen die Hersbrucker Standfestigkeit.

Die selbst bemalte Kochmiitze leistete
Nellie und Stella (von links) nicht nur
beim Spétzleessen am Sonntag gute
Dienste.

ABTSGMUND/HERSBRUCK -
Kleine Koche, grofie Kiiche: Beim
Jahrgangs-Abschlussfest im schwa-
bischen Abtsgmiind haben die Euro-
piischen Minikdche mit ihrer kuli-
narischen Kunst rund 400 Géste ver-
zaubert. Mit von der Partie waren 13
Minis aus Hersbruck samt ihrer
Teamchefs Peter Bauer, Hans-Peter
Eberhard sowie Ruth und Thomas
Hannes. Sie kredenzten beim Gala-
abend am Samstag Schiufele mit
Klof. Das Hersbrucker ,Nationalge-
richt* fand reiBenden Absatz.

Zur Abschlussfeier waren zehn
Gruppen mit 179 Minikéchen aus
Bayern, Baden-Wiirttemberg und
Nordrhein-Westfalen am Samstag
und Sonntag nach Abtsgmiind ge-
kommen. Nach einem Mittagsimbiss
mit anschliefendem &kumenischen
Jugendgottesdienst auf dem Rat-
hausplatz zogen die Minikéche ge-
schlossen zum Veranstaltungszen-

Uber den Besuch der Minikoch-Schirmherrin und Insel-Mainau-Chefin Gréfin
Bettina Bernadotte am Hersbrucker Stand freuen sich Minikoch-Grinder Jirgen
Madger (links) und die Teamchefs Peter Bauer und Hans-Peter Eberhard.

ss zauberten die Minikéche ein Maximeni
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trum ,Kochertal-Metropole“, um
das Buffet fiir den Galaabend vor-
zubereiten. Wihrend die Eltern der
zehn- bis zwolfjahrigen Kéche einen
sonnigen Nachmittag bei Kaffee und
Kuchen verbrachten, schwitzten ih-
re Kinder und die Teamleiter in der
GroBkiiche der Veranstaltungshalle
bei der Zubereitung der Speisen.

Minikoch-Griinder Jiirgen Madger
erdffnete den Galaabend, zu dem
auch die Schirmherrin, Gréafin Betti-
na Bernadotte, von der Bodensee-
insel Mainau angereist war. ,Ich be-
komme jedes Mal eine Génsehaut,
wenn ich sehe, wie diszipliniert die-
se Kinder sind. Es ist normal, dass
sie zwischendrin mal keinen Bock
haben, aber sie ziehen das durch®,
freute sich der 66-Jahrige beim An-
blick der riesigen Kindergruppe im
Koch-Outfit.

Méadger erinnerte an die Anfinge
der européischen Minikdche im Jahr

Die ,Hersbrucker Tafel“: Die mitgereisten Angehdrigen fanden nicht nur das
Schéufele, sondern auch die anderen Speisen zum AnbeiBen.
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Beim Spielmarathon am Sonntag zeigten die Minis vollen Einsatz. Stefan Eber-
hard brillierte zur Freude des ganzen Teams beim Apfelschnappen aus einem mit

Wasser gefiillten Teller.

1989: Was als ein-
tagiges Ferienpro-
gramm  begann,
entwickelte sich
schnell zur Er-
folgsgeschichte
mit  derzeit 30
Gruppen bundes-
weit. Das grofle
Jahrgangsfest mit
rund 400 Géasten
war jedoch auch
gleichzeitig  das
Abschiedsfest fiir
den  Minikéche-
Erfinder, der
kiinftig keine ei-
gene Gruppe mehr
leiten wird. Der
HZ verriet er, dass
er aber auch als
y,Rentner* der Mi-
nikoch-Idee treu
bleiben und Kin-
der vom Kinder-
garten Uber das
Minikochalter bis hin zur reguliiren
Kochausbildung in einem eigens da-
fiir ausgestatteten Haus weiterbil-
den wolle.

Neben Schiufele kredenzten die
Minikéche an den Stidnden derweil
Oberpfilzer Bauchstecherle, Tafel-
spitz aus Bad Windsheim, Nieder-

Die Hersbrucker Teamchefs Peter Bauer, Ruth Hannes.
Thomas Hannes und Hans-Peter Eberhard (hinten v. links)
mit dem Jahrgangsbesten Dominik Steinlein.

bayerische Ravioli mit einer Fiillung
aus WeiBwurst, Obatzta und Roten
Beeten, Schwarzwilder Forellenfilet
mit Linsensalat oder niederrhei-
nische Kalbsroulade, die mit Blut-
wurst gefilllt und mit Kartoffel-Ap-
fel-Piiree garniert war. Zum Nach-
tisch reichten die Minis drei ver-
schiedene Dessertteller. Beim fest-
lichen Teil des Abends bekamen die
Minikéche ihre IHK-Zertifikate
iiberreicht. Von den Hersbruckern
erzielte Dominik Steinlein das beste
Ergebnis in der Abschlusspriifung.
Die Ubertragung des FuBballspiels
Deutschland gegen Portugal bei der
Fufiballeuropameisterschaft been-
dete die abendliche Feier.

Sportlich ging es auch am Sonn-
tagvormittag weiter. Bei einem
zweistiindigen Spielmarathon muss-
ten die Kinder unterschiedliche Fi-
higkeiten unter Beweis stellen: Ge-
wirze am Geruch erkennen, eine
Menschenpyramide bauen, mit dem
Mund Apfelstiickchen aus einer
Wasserschale schnappen, Kaffee-
bohnen mit einem Strohhalm ansau-
gen oder Servietten falten.

Mittags gab es zur Kraftigung
Spitzle bis zum Abwinken: Beim
Spatzlefest, das drei neue Minikoch-
Gruppen ausrichteten, war neben
den Minikéchen und ihren Angehs-
rigen auch die Bevlkerung geladen.
Die Schlange vor den Tépfen nahm
kein Ende; 300 Kilogramm der
schwibischen Teigwaren waren bin-
nen weniger Stunden ratzeputz auf-
gegessen worden.  THOMAS MEILER



